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4 MEDOVINA

Pred pilpravou medoviny musime s| dabie uvéde.-
miti, jak siloou cheeme mit medovinu, Sifa, 1, J. mno2-
stvl alkohols v medeving, tidl se podie mnofsivl za-
kyadeneho medu,

Medu se nesmi zakvasit piilis madle - jedto by-
chom dostali medoviny slabé, chudé alkcholem a
néchying ke 2kéze — ale také ne macko, pondvads
kvasenl by trvslo. piilis diouho, Tedy nevyrdbéjme
medoviny, majicl ménd neZ 79/ alkoholy — 1, j 72
kvadujme vice ne? 15 kg meduna 1 hi medoviny —
ale take ne vice jak 35 kg medu na 1 hl,

Mnefstvl medu k vyrobé medoving uréiteha obsahy
alkoholu miZeme si vypoZitatl z nasleduict livahy
Dejme tomy, 7o si chceme wyrobiti medovinu, majicl
na konec 10%y alkoholy,

ana e kvagen| preblhd asi padle tdte chemické
fovnice:

CoHiz Oa=2 Co Hs OH + 2 Cs

Podle této rovnice by zkvadenim mélo wznikrouti
51,14 g ethylalksholu a 48,85 g kyshicniku uhticiieho.
Ono tomu tak presnd nenl, Ivoli se zde jedté jiné
latky, asi 5%s se prodycha; ale pro hruby potet mi-
Zeme uvalovati, 3oz 1 dilu cukru vznikne M dilu
slkohoiu, Tady pra pliprava 1 hi medoviny, obsahu-
ilel 10% alkoholy, musili bychom wziti 20 kg cukru
JenomZe med neni 100% cukr invertni; obsahuje ca
20% vody a B0% invertniho cukru. Tedy v pasem
piipadé budeme pokitall takio:

0 kg eukry — 1009/

LA — 5%

20;x = 60100

X = 2000 = 25 kg medy
B0

pak ném saccharometr ukdie 28 stuphl, mnodstvi
medy dosfaletns, aby po vykvaeni vamikl népoj
2adouct slly.

3 vyhodou se mite pouiili k vyrobd medaviny

medy zbylého v plastech pa vytofenl, nechceme-li
jer dati zpét vielam do dlu. Viaknou vodou pldsty

vyloutime, po ochiazeni
tméfime saccharometrem
4 bud plidavame vodu ne-
bo med pogdie toho, kolik
Jsme si uréili mecu k za-
kvaZenl. Oviem demé pia-
sty wyloudime, aby nam
[ednak zbytednd nezabar-
vovaly ndpoj a nedodavaly
mu 3painé chuti,

Kdo nemé saccharometr
a chtdl by sl z takového
plastovehio medu plipravifi
roztok ke kvaden!, pak pri-
sludnou hodnotu, 1. . mnoz-
styl medu v roztoku st
pomee| Eerstvého slepicl-
ho vajigka. Omyié ponofi
do zchladlé tekutiny a
pozoruje, 1da se vindsl
Sprayne mnolstvi medu v
rozioky jest tenkrate, kdyi
Z ponofeného vajftka vy-
enivad fak velky dil, kiery

Obr, 3. Saccharometr,

st

md v primeru asi veilkost nas( koruny, Pak hutnota
toho medového roztoku odpovidd 1,1085, coi jest
asi 26%y cukru nebo medu v roztoku Zkvadenim
dostali bychom medovinu, majfcl asi 13%, alkoholy
Vy&nivédi vice ne: uvedena Zast, plileje se vody,
vyEniva-li méng, psk se vall tak dlouha, a2 dociilme
uvedendho (kazu, nebo piiddme med

Nyni_jedta pfipoZitejme 5% na ziraty, 1. j. 1,25 kg,
takie abychom si plipravili 1 ki medoviny, kterd by
méla ca 10%s sikoholy, zakvasime 26,25 kg medu
ve 100 | vody.

Medu pouzivéme takoveho, jaky pravé méme, te:
kuty nebo krystalicky (cukermaty) nerozhoduje. Me:
vhodn&jif k vrobd medoViny jsou medy tmav é

~-medovicové vzhledem k zvy$enému cbiahu
dextrinu. Dextriny jscu nezkvasitelné, zistavajl v ho-
tovém wvyrobku nezménéné a zvyiu|l tak adoucnd
ohsah latek exiraktivnich, Med navatijeme plima.

K vyrabd miZeme pouziti také medu wykrystalo-
vaného v bufkdch, ktery nejde medometem vytofill.
V tom piipadé dame celé medove plasty do vedy,
rozvafime je, nechame zchiadnouti, voskowy kolse
s povrchu tekuting sebereme.

Bez porudeni plastd se lole7 da proveésti tak, ie
plésty ponofime do vody teplé nejvyis 55°C a ne-
chame med vyloukit; mnokstvl medu v tekuting zji-
stime- pomocl saccharometru

Pautivani sactharometiu pfi virobe kvaSenych na-
pofl jest doporucitelnd, jefto se [im velmi snadno
zjistl mno2sivl cukry (medu) ¥ roztoku, K tomu téelu
jest zapotfebl sklenéného vélce ‘o néco vyiiiho nei
Jest saccharometr, a ien se ai po-okrej napini-ochia-
zenym rozickem medovym, pak se pomalu vnofl sac-
charometr. Clslo na stupnici, kam a? dosdhne hladinag
tekutiny, udava mno2sivl cukiu nebe medu v roztoku.
Podle tohg, je-fi cukmu nebo medu vice, netsl 25dams,
pfilejeme vodu nebo je-li ménd, rozvafime dalsl pliast
nebo pfime se pfidd med, po pfipade se vafi tak
dlouho, af odpafime piisludné mnoistvl vody a roz-
tok ukazuje pofiebné mneisivi medu. Podle toho
ma saccharemetr ukazovati nejménd 25, nejvice 35,
Na pf. mame 1 hl medového roztoku, klery ma 14
slupnil saccharometrickych. To jest tedy mélo, Proto
vaifme lak dlouho, aZ roztok svafime na polovinu,

K plipravé zdkvasu potfebujeme, pracujeme-li ve
valkém, médény kolel, pracujeli se v malém, vy-
smaltovanou nadobu. Roztok medu, nebo pfi pllpravé
ovocaych vin ovocnd 3tava, nesmi piijiti ve styk se
Fefezem; Jinak dostaneme nevzhlednou, Imavou teku-
finu, nepfijemné Zelezité chutl, Odvalend mnolstvl
medu rozpoultime v kotli ve vodé a teprve po
tplném rozpudténi medy zafne se zehflvatl, Difve,
dokud nenl véschen med rozoustény, nesmi se zanfl
vall, je#te nerozpudidny med machazl se U dna & pfi
zahtivénl by se piehisl, skaramelisoval, co by melo
73 nésledek dpainou chuf pipalensho cukru a mimo
o by tekutina ztmavéla.

Po dpiném rozpuiiténl medu poznamendme na st&né
kotle vyiku hlading iozloku a pak zatneme zahlivatl
3 roziok plivedeme do varu. Vall se 1—1Y/s hod 73
neustdleho deplitovéni vyvafené vody a sbirdnl pény
s povrchu roztaku. Vodu k plelévani i k rozpusiéni
medu vermeme nezévadnou pitnou; moino také uZiti
vody mekke.

P&na, kterou sbirdme s povrehy, jsou zkoaguls-
vané bilkoviny, které timto zplsobem cdstrafujeme
1 medu. Oviem tim so odeblra kvasinkam dileZitd
Yivina dusikatd, kterou nshrazujeme phidanim -—
v tomto piipads 50 g stfedniho fostoredranu amon-
ného na 1 hi*) Z divodd [iZ wvedenych okyselu-
Jeme medovy roziok 50100 g kysefiny vinné*} na
1 hl. Pridévame je obyZejnd a? po vafenf a fo tak,
le odebetems néco viainého roztoku medového,
rozpustime je v ném a vmichdme pak do celkovéha
mnoZstv! medového rotteku

Casto se do medoviny plidavd chimel; asi 100 a2
200 g chmely na 1 hl. Ten bud se dé do platéneho

%) Kda by nabyio molno dostatl, dopitto 3i Statrimu vyzkumnému
istavu veelafskému v Dale, podts Libtice n. VIL soudssnt s ebj=d-
navkou kvasinak
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pvtliEey a ponecha se po dobu varu v medovém r52-
toku, nebo Vhodime chinel plimo do medevého roz-
tokil. Po oohigzet! véak musime tekutinu precedi
Konedn® jest jefté tretl 2pisob viroby medeviny
s chmelem. Chmel se nevafl s roztokem medovym,
ayerd v pytliéey & ostatnimi aromatickymi tdtkami se
Tavésuje po dobu boufiivéha kvasen| da kvaslel te-
kutinyg. V' tom pHpsde ziskd se sice Jemnajdl prichut,
ale musl se také dat chmbly o néco vice.

Aramatické ltky se piiddvajl proto, aby meado
vina ilstila pach po vosky, po pfipsdé pe medy
Jako aromatickych (ovohovacich) latek s pouzlva:
skofice, nlebicky, kardamomu, muskatevaho off3ky,

ianu, koriandng, flalkovsho kolens, rozmaryny &1,
Oviem smés musf byt dobie volena, aby vykvasens
medsvina méla vyrovnanay chuf. Aromaticks  Iatky
se obykejné davall do platensho pytiicky » wkiadal
do sudu po dobu bouffiveho kyasen;. P prvém sté:
Zenl s& wyjimailNebo moro i& ponofili v s&8ky ng
18 minut do vrouctho roztoky medovahe,

Vétsina vielafd bude pfipravovali medoving v ma-
'€m a prote nebudou mif ast RO ruce 1ak veliky kole|
nla vatenr, Proto v takovém pfipads se musl rosink
medovy valili po Eastech o vidy po-schisdnutl se
2avafend £ast vielo da sudd g varf nevy dil. Pfi tom
jest dobré vakitl tolik-medu & vady, aby jejich mnos-
stvl byfa v poméru fakovéimn jako budou v celkovém
mnoZsiv rozioku, Tak ra pf. méma rozpustitt 3 ple-
vatiti 26.25 kg.medy ve 100 | vody 'a neméneli po
fiice dostatek vameéhe prastary, pak rozpustime po
Cdstech 1.75 kg medu v 5 | vody, nebio 3.5 kg medu
v 10 | vedy; v stejnjeh odpov(dajicich podiiech va-
Hme | ehmel afd. Vysledak |est stejoy, jeko kdy va-
fime roztck medovy najednol, jenomie jost & vafe-
nim vice price a déle fo tvé. Po katdém iednetli-
vem nalitl uvafeného rortoku medoveho sud se
dobfe: zétkou uzavie

5 NADOBY

Ke kvaden! a zrénl medoving pouiivame dievénych

sudll nejiépe po ving: Sud nesml byl po ocis; jinak
by pastalo ngocténl, po pivé — medovina by byla
pHINE cltit po pryskylicl, & po kolslce — lshce by
plejale jejl chuf. Kaldy stars| sud dobie vyme-
feme nejpive studenou-a pak leprve vodou ot
kou Ne obrécens, jefto poutitim_ nejdifve horke
vady roztaZenim péril sudu s& tyto ucpau & nedistaty
v onlch zdstanou. Kaldy takovy vyeiStany & vymyty sud
sa pfed poulilim vysitl pouditim 1—2 paski asbesto-
vich, napusiénych sirou, Pasky s& zdpsli 3 upeynéné
v z8tce sudové se ponoll do sudu a sud se 2étkoy
pevné uzavie. Pred poulitim se sud wyplchne &is-
fou vadou, Mové sudy musime najdlive navi-
niti & pak leprve jich pouiiti ve vitobé. Jinak by
kvasicl napoj v takovém sudy dostal nevitanou pii-
chut diévitau, Takovy sud se nejative vypail a pak
se ropinl okyselencu vadou, klerd v 1 hl otsahuje
11,5 kg kyseliny sirové. Tento roziok se poneché

¥ sugly 10 dnl. Po t& dobé se wyleje a naplnl se

herkym rozfokem sody (5—6%), pak se vyplachne

vogou horkou 3 na konec stedenau vadol, Vatmi
vhodne ke kvasen! jsou nédeby sklen&né, svanéd de-

mijony. Fred sudy majl tu wyhadu, ¥e se daji velm

doble vilistitl & Eistota pfi kvaZent Jest prvnl pod-
minka zoaru. Vyrabejl s& viak jen v omezenjch ve
likostech, najvaisl asi na 80 |,

Nadoby k prviimu t 2v. boutlivému kvagsn] pinime
potze do ¥, cbsahu Podle maoZstvi roztcky medo-
veho musime voliti ake velikos! sudu Tak na Rt
k yyrobe 1 hl medoviny nemiZeme pouffti sudy na
108 |, nybr? asi na 125—130 | a ped. Pl boulivém
kvaten! se tvoll totit na povrchu kvasicl medoviny
slind vistva pdny, kterd v piipade, ze by neméla do-
statadnd velky prostor — by unikala kvasnou zhtkow,
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a tim by nastale zneditfovant povrchi sudu a velké
nebezpeti infekcs.

Mezitim, co byl plipravovan roztok medovy, pli-
pravujeme si rozkvas 7 cisie kultury kvesinek, kierou
na polddani Vam zatle za rezijnl vy | chy Statini
vizkumny Gstav vEelalsky v Dole, posta
Lib€ice nad VIL*) Vihody & nutmost pouitl giste
kullury kvasinek fsou uvedeny v prehledu kyasné
mikroblologie. Ovsem, kaldy musi pocliali s fim,
objedndli si ve Wyzkumném Gstavu veelafském kva.
sinky, fe je nedostane druhy nebo fretl den; jefto
kvesinky nelze chovall v z4sobd z divodt dfve Te-
Cenych; kalds objedndvka se vylizuje Zviast 7 kul-
tury petlive osetfovane, aby se skuteng kaidy od-
bératel mohl spolehnout, Je dostane kvasinky gisté,
dravé: Ihned po obdidenl éiste Kultury kvasinek
— klera jest vypravovdna poftol ve skiendné 160 g
lahvicee, uzavfend korkavou zdlkou a zalité vaskem
— rozpusile 120 g megu v 1 | vody v doble smalio-
vaném — neoprysknutém a phkrptm hmci a roztok
vaite asi iy hodiny. Po t8to dobs prikeyté pokiicl
nechie vychiadnouti, Varenim se amiei viechny cizl
mikroorganismy a roziok jest steriln k & | prosty
velkerjch zdrodk mikrobielin(ch, Do zchladieto
nejvyse 259 C teplého roztoku medového pak vmicha-
me dedlou kulturd kvasinek. Opatré odsiranime vosk
a zdtku, ihned obsah lahvicky viejeme do rozioku
medového a mova plikryjeme poklicl. Nechame
v mistnosti, kde jest 20 a} 258C, ale ne v bifzkosti
topngho 3lesa, aby bylé zamezeno plenfatl saiavym
teplem. )2 divhy den pozorujeme, jak se tvorf
ostrivky peny a tfetl den jest cela hiadina pokryta
peneu, Rozkvas jest v bujném kvasenl a modno jel
ihned upolfabiti k zakvasent phipravendho medovéha
roztoku. Vafenim tohota rozioky jsme jej zbavili

“) Udojte vidy mnaZstvi phpravowans medoviny nebo madesdha
vina.

vedkerych mikroorganismd, |est tedy laté‘star-‘lnl‘
Prostym wlitim rozkvasu zakvasime medovy rccm)s
kulturnfmi kvasickami & nynl — pli pfesném doani
uvedenych zasad, hlavné Cistoly — fest ddn podkiad
& eprévnému kvagen(

Hrdig sudu peclivé cifeme gistym platynkem, na-
vihtenym v prodejném &is-
tém lihu a uzstkujeme pro-
vrianou zdtkou, kterou pro-
chazl kvasnd uzdvér
k a. Dokud se-nachazl mo
dovina v sudd, musl byti
uzavlen kvasnou uzévér
kou,

Kvasnou uzdvérky obdr-
fime hotevol v obchodé.
Jest 1o zahnutd trubice
sklenéna, kierda na koncl
Ustl do Sirsl skiengné tru-
bice s otvorem. Sird] &dst
trubice - se napifuje sl
do prostled svého pro-
storu zfedénym (asi 40%/s)
Cistym_ [ihem. Jiné plnénf
jest smis vody § glycerl-
nem v pomdr 1°1; ta md
vyhady, fe nevyschne. M4
fo za GCel, aby nemohly
se do sudu ze vzduchu
dostati  cizl mikroorgani-
smy, kieré by zpdsobily

zkdzu medoviny. Mnohdy
se stane, fe v sudd klesne pretlak kysliZnfku uhligi-
tého, vzduch se dere do sudu a pfindsf s sebou z4
rodky nakazy. | kdyz se stans lento pffpa}i_ vzduch
musl probublévati tekulinou, které vedkery prach a
nadhodou pHitomné mikroorganismy radrll 3 rnedkod-
ni. Proto se nesml kvasnd uzdv&rka pinit jen vodou,

obr. 4.
Kvasnd azdvérka,
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Jello po skonfendm kvasenl, kdy se vyrovnavd v su-
du vznikly pfetlak kysligniku uhiigiteho, obsah baricky
kvasné urdvérky vkicuzne do sudu a tim okamiikem
by mohilo nastat necistenl mikroorganismy, napa-

Obs, 5. Kvamd usévérka slovenskych vinaid,
[Kloktwdlo.]

danfmi ve vodé. Jind jest kvasnd wédvérka sioven
skych vinafd {kigktadlo) nézoméns v abr. 5., rhoto
vend .z polévang kameniny, Urdvaru se dacifuje pfe-
klopenim vyehozihe otvoru sklenkoy a zalitim vodou.

Nejlednodudsi tvar kvasna uzdvdry, kterou si
mite kaidy doma zholoviti, jest tenkd skicnend rour-
ka dvakidt kolenovité ohnutd (jak ukazuje ‘obrézek

ledy nechme 1—2 dny sud bez zdtky, & kvagen|
bude volndjsl Pak nutno ale sud neprodiene
uzaviitl, Samozlejmé sud mediSidny vytekiou pénou
se must dobfe omyl & offiti platynkem namodenym
ve Zfedéndém lihl, Tento postup nenl norméini, ple
kypenl sudu se nemd sidli, proto nikdy se nesmi
k prvémi, boutlivému kvaten! sud naginiti at k zéice

Kdy? jest boutlivé kvadenl skonfeng, kvasinky. zvi-
feng unikantm kysfignlky uhlicitého ssedajl ke dnu,
tkvalena medovina se &isif. Aby fofo usazovan! kva-
sinek dobfe a kiidné probihalo, ponechiame zakva:
Sencu medovinu od posledniho drie, kdy bublani
v kvasné uzdvérce bylo bud nepaimé nebo 3Adné
— Jeité 14 dnl ¥ kiidu ve: siejné mismosti, Po. této
dobé nastane prvé stééenl, 1 v. stdfenl
zkalw

Tim stédenim se jednak odstrani Zkvalend, ale
|edté velmi kaing medovina od usazenych kvasnic
2 jednak zbavl se piebytetného kyshigniku uhlicitaho

Pipravime i jing, mensl, tisty sud a pomocl au-
move hadice pfevedeme do ngho zkvadenou medo-
vinu. Gumovou rourku nebo nésosku musime do me-
doviny vésti opatmné; aby se pietéfenim nezvifily
na dné usazend kvasinky a zhyteZnd pezkalily me-
dovinu. Druhy konee hadice ss neponoll af na dno
sudy, do kterdho se pfetdtl, nybri jenom néco malo
pod otvor sudu a kmilavym pohybam rozstitkujeme
pretdlenoy medavinu do prostory sudy. Te jest 1 zv
vetr&ni, kterym zbavujeme ferstvd zkvalenol me-
dovinu pfebytetného kysligniku uhfititého Jak jii
bylo ve vieobacné casti feceno, kyslienlk uhligity —
iske jeden z produkth kvaSenl otravuje kvasinky —
zabrafivje kvasenl, VBtranim medovinu zbavime fey-
siténlku uhligitého a tak po patofanl — nenfil jefid
viechen med zkvalen, nastane nové, velmi pozvolne
kvaSenl t zv. dokvakovdnl, klerym se teprve
vytvall 1a prava ving a chuf medaviny, Starjch kvas-
nic na dné sudu nelze jiz' poukit,

dénaymt glycennem
Otver sudy se dobfe uzavie zatkou s kvasnoy uzs-
vérkou o jedté zaleje voskem nebe paralinem
Sudh'se zakvaienym medovym raztokem se postavi
v mistnosti, kde jest teplotsa 20—25*C. Tepiola ne
vyESi, aby kvasinky necsidbly, a. ne zase pil nizke
teplotd; pak probfié kvaden! pfilid pomalu.

¢ 8). Usil do nadobky s ziedénym lihem neb zfe
.

Obr, 6. Kvawna uzivérks ednadicha.

Mistnost, kde: probihé 1oto | kvafeni t &v. bouf-
livé, nazyvd se v primysiovych zdvodech (vinai-
stvl, pivovarnfetvl) kvasirnow Zde se ponechs
sud tak diouho, dokavad tolo boufiivé kvasenl nenl
skondeno. U normalnich zdkvasd, v |. tam, kde bylo
sprayng voleno mnoistvi skvateného medy, trvd
boufiivé kvadeni 1014 dni SkonZeni boufiivého
kvaseni poznéme na kvasné uzévbrce, kierou it ne-
prochére]l adné bublinky kysticnicu uhfititého,

Pg zakyadenl druhy a ffell den |est medovy roztok
v zdénlivém klidu. Po uvederé dobé zacnou zvolna.
livem v kvasné uzdvirce probihati bublinky kysiie-
nlky uhligiteho kvasenim vylvofendho Nejdfive zvok
na, pak rychlejl a rychlejia po ndjaké dobé telo pro-
bubldvanl umlka, ak zase jest kvas v zddnlivam klich
Kdyby se slalo a kvasnou uzdvérkou nasledicem phi-
li¥néha napinénl sudu unikaia p&na -~ sud pietakal,

Dokvadovan! déje se jit pfi nitsl 1eplow,
prota sud pleneseme do chiadng3l mistnosti nebo
skiepa, kde jest stéis teplota ne vy83[ nez 109C, Sud
na rozdil od sudu, ve klerém probéhic boutlivé kva-
Zenl, musi byll piny a zase opatleny kvasnou uzad-
vBrkou. Prato k dokvadovdnl volime sud mendl, nek
e kterého jsme pfetacell, Nevejdeli se viechna
]
i

Obr. 7. Schema 1. staleni.

medovira do tcholo sedu, dame zbytek do Cistych
sklenénych demijon( nebo lahvl, kleré uzavieme va-
lovou Zatkol.

B&hem dokvasovan! sud nezdstdva siaie piny Me-
daviny ubyva hlavné znovy vaniklym kvaéenim- a pak
vyparem medaviny pory sudu. Prolo se musi doté-
vall, aby ziistal state plny. Mame-li |IX medovinu ho-
tovou z dfivéjsich rokid, dolévéme siejnym druhem
medaviny, neba kdyi nenl, pak vodou, ebsahujicl
néco kofiaku, po pfipadé kdy? jsme pracovall v na-
prosté gistot®, miteme poutiti k dolévce medo-
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viny 2 | stateni 7 kall, klerd se ndm do sudy neve:
§la & kterd jest bud v demijonech nebo lahvich uzay
fenych vatovou zatkou.

l(_dyi by se dolévan zanedbale s sud zistal ne-
plny, mehia by se nam na povrchy rozmncsit myce-
derms, po pllpad® by mohla meddvina zoctit Picto
PH dokvasovdnl vidy majte siid piny.

= Wiy 1

Obr, 8. Schema 1. sticeni.

Medovina béhem dokvasovanl se &istl, a postup
Cisténl mbleme poarovati viofovanim fisté skie-
néné rourky do medoviny. Uzavteme-ll ji palcem a
vytdhnema, vidime velmi nazomé poswp cifién|
Vitnmto stadiu ponechame medoviny asi 2—3 mé-
sice.

23 uvedency dobu jest medavina pomé&ma &ira
a oddélime ji proto od usazenych kald, kierych jest
jes1& dosti. Stégime qumoyou hadicl nebo sklendnou
nasoskou (mé pfed prvou velikou piednost v tom,
e se dd doble: wyéistifi) do podstavenstio Cistétio,
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Nejpohodingji se fofl gelatinou. Béfeme nej-
lepil. V matém mnozstvl nejuyie &09C teplé vody
rozpustime asi 10 g gelating na 1 hl. Rozfok ochls-
dirme na 18—209 C a vlejeme oo sudy. Pled tim ode-
brali jsme asi Yu | medaylny, ve které rorpustime
&3 10 g taninu a nelejomé 182 do sudu. Tanin
s ddva do sudu pied gelatinou, Vzdjemnjm pdso-
benim tanninu a gelatiny utvoii se shiuky, s kterymi
se odstranl laké nepatmy zdkal, zabrafujici dping
tirosti medoviny, Nechame v klidu a sledujeme po-
stup cefent. Jde to velmi rychle, takfe do mésice
jest medovina dplné &ira

Pro jemnéisl druhy medeviny (zakvadené T prvo-
Widnich medd) mife se k- Cofenl pouliti vyziny
(m&chyt z vyzy), Befe sa |i 1—3 g na 1 hl medoviny.
Nejdiive: o vyzina naklepe, roastiina a nechd na-
botnall v Eislé vods. Po 24 hodinach se voda odleje
& naleje vods obsahujicl 20%, alkcholu a 1% kys
viring {na BI0 cem vody phijde 200 com predejneha
‘Zistého. iy a 10 g kysaling vinné). Po. néjeké dobs
vyzina v tomto rozioku nabobing v rosolovitou hmotu
a miize se i tekio poulill k Eefenl.

NejobyZeinéisi jest fefenl pomocl vajelného
bilku. Vermems trochu medoviny ze sudy, razileha-
me.v ni bilky ze 2 vajec na 1 hl medoviny a udle
fany snih se vieje do sudu. Zdroved v [iném ;_mdriu
medoviny se rozpustl 5 g laninu @ lakie: vieje do
sudu. Tanin 3 bilkovina vajeéna dtvall v medovine
nerozpusing kiky, xieré raroveli s seboy stthnou ke
drw jemny z5kal, V nedostatku Carstvich bilkd moing
poullti sudenych; tyto nuino ale nejdfive nechati na-
bobinati ve viainé vodé

Nejnove|i se poudiva k Eefenl fermckyanidu dra-
seinéhg (uté krevnl sofi) pfii t 2v. modrém Ze-
ten . Phisobenl jeho zslell ve vysraenl kovih, hlav:
& Ieleza (vznikd modrd srakening berlinske modte),

Mnozstvl ferrokyanidy musi byt pfesng urfeno,

vysifeného sudu, ale bez vétrénl. Diuhy konec raury
ponotime % nad dno novéhe sudu, Tim chrdnime me-
doviny, aby pfidla co nejméné ve styk se vzduchem.
Platofenou medovinou napinime opét sud a? k zdtce
a opatiime nova kvasnau uzdvérkou,

Sud jest zase jako po [ sidfen uloZen v mistnost
{sklep&), kde neni vy&Ei teplota jak 100C, Tato mist-
nast nesmi biti ani pHiis vinka — aby se nerazméahaly
na sudé, po pflpadd siénadch mistnosti ne2idouc
plisn® a medovina nedostala zatuchiou plichut —
ale nesml byt také pFilis sucha, jeto by se medo-
\«}na p;'?g’;udu mnoho vypafavals: Oviem zase mu-
sime i, aby sud byl st ¥
e e ¥ yl stdle piny a proto pedlivé

Odebirsme-ii vzorky medoviny 7@ sudu jak po |,
tak po Il. stalen!, musime pracoval & naleditou Dpﬂ:

“trnestl & hlavng gistotou, Paralin nebo vosk nality

kelem zdtky opatmé odstranime, aby pfi odabirani
2datky nespadl dovniff sudu, pak odstranime opaimé
zatky, Sistym platynkem, namodenym ve zfedsnem
Cistém lihu otvar sudu otfeme a pak laprve vnol‘lmsl
vzorkovatky, nejlépe Eistou sklanénou nasosky. V-
tahnem trochu medaoviny, prohigdneme proti svatiu
barvu,_ zskal, ochutndme, zda se snad medoving
v chuti nekazl, po pfipadé ochutnanim sledujems po-
#lup 2 rdn ! medoviny. Pak sud dolejeme, uzavieme
omylou, Eistau atkou s kvasnou uzdvérkou, ralejeme
paratinem neb voskem a ponechdme v kildy,
Medoving po Il stéeni v suds dorrdva. Pastup
2i81enl & zrant sledujeme uvadenym postupem kaldy
mésic. Potlteime, fe k vyzran( medoviny jest zapo-
tlebl doby & mé&sicl, politdno od Il. stadenl. Po
uvedené dob& byva medovina |if dostatesna VYZrals.
z\;‘an po eventudinl opravé bude se mocl sidzet do
Vi
'Nékdv rH odebirdnl vzorky vidime proti syétly, fa.
sice medovina Jest Zird, ale nemd fiskru D;:x;a-

vime tim 2plsobein, fe podroblme medovinu Zefenf 33

prolo nejiépe zasiat Vrorek k pferkoulenl, aby
mohla byt stanoweno, kolik se jej ma poullli,

% ladké medoviny nebo ovocnd vina medova se
yyfiodné mohou vylelitl pomoct L 2v. Spané lské
hiknky, Na 1 hi medoviny stadi 50--100 g Odva-
%ené mnolstvl hlinky se nejdfive promichd s vodou
2 necha usadil Po ediitl vody se toto promyvénl né-
kolikral opskuje 2z loho divodu, aby se odstranila
neptijemnd zemitd pfichuf, Pak se promyta hiinks
smicha s mendim mnoistvim vina a vieje se dao sudu

Vino, majicl vadnou pfichut (pflli§. jednostranné
aromatisované) lze tasteing napreviti Zefenim po-
mioct Sivatisného uhll. Stalf rozmichat 20—30 g Zive-
Eisného uhlf v trofe odebrané medoviny & rozmichali
da medoviny. Castetnd se 167 1aké odbaivl.

Rychigfi ne? fefenfm lze odsiraniti zaksl fifteac]
vhodnym filtrem, Hodl se xviafe pro véisl pod
niky, Bud asbesiovy filtr, anebo bakterialnl filtr ty
Seitr z Kreuznachu. Ovsem k poslednimu jest zapo
tfeb! jektd pumpa, aby filtrace so déls pod tiakem
asi Ya—P/4 atm. Po kazdém filtrovéni mé vino mdiou
chuf nasledkem zirdty kysliénfku uhlizitého. Deliim
iefenim se ato vada napravi

Nakdy se pfihodl, Ze pli vyrob® sigjnjch druhi
medovin nebo medoovocnjch vin v rliznych sudech
jsou medoviny nebo vina rozdilnych chutl, které samy
o scb& neiscu vyhodné. V tom piipsdé pfistupujeme
k Ferédnl medovin nebo vin. Tak na pf v jednom
sudé mame medovinu, kierd jest dosti kysels, ve dru-
hém sudé jest medovina, kterd jest malo kyseld, Smi-
chénim obou v wiitém poméry — ktery st gjistime
zkoutkou v malém — dostanem konednoy medovinu
wyrovnang chufi*) Nékdy viak se jednd u kyselz
medoviny. & potdtek naocténi, cof vyrobce v malém
nemiie sdm poznatl, proto doporufujeme vicrek ta-

“) Podabed postupujame, cheame-ii naprawiti bersumadaviny nebo

medonveenich vin ald
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kové medoviny poslati Vielafskému dstavu, kiery
Vam chemickym rozborem zjistf, o jakou kyselinu
b&i. Maoctédlé vino nelze smichévati s vinem zdra-
vym, ani? bychom necht®ll zkaziti vina obs.

PHIiE kyselou medavinu miZeme napraviti pomocl
jemnd préskovité plavené kildy (uhlicitanu vépena-
ého). Oviem, pfesné mnoistvl plavend kfidy neize
udavati, jeito nenl indm stupen kyselosti medoviny,
Proto nejlépe poslati vzorek 1 | VEelafskému dstavu
zéroven s udanim mnolstyl dotyéné medoviny a po
chemickém rozboru dostanete sdafenl, kolik plavens
«lidy se ma phdati.

Slabé nacctén! — co fest vidy znakem malého
cbsahu alkoholu v medoving, nebo se stalo ahybou,
e pfi boullivem kvadenl zdstal sud neplny — nebo
mdl& vine (1. | chudé kysliénfkem uhliZitym) d& se
napraviti pfekvadenim (osvéZenfm) Phidé se
cukr nebo pfevafany roztok medu & &istd kultura
kvasnicnd, ale ve vatim mnolstvf, tak asi 3 | kwas-
nic na 1 hl. To z toho divodu, aby kvaden! probehlo
co nejrychieji. Tolo prvé plekvatovan| se opét pro-
vadl v nepiném sudé a dale se pracuje lak jako
s miadau medavinou.

Jestlife-jest medovina nebo medové vino ovocné
prazdns, mé maly extrakt, L |. viechen med jesi
zkvaden, po pfipadé chceme-ii népoj na sudé plisla-
diti, pak pfidame c u k r, nikdy ne med: Cukr e dava
do plaigného pyllicku a zavésl se doprostfed sudu.
Nesm! s phidavati ptimo do sudu, jeto by <8 usa-
dil na dng a nerozpustil stejnomémé.

Kdy? jest medovina vylefena — mé »jiskrue,
v chuti vyrovndna, stA&l se do fehvl, Na sudé nema
byti medovina déle nel 2 roky. Divody jsou nédsle-
dujfcl: péry sudy, nastdvajl zbylefné ztrdty medo-
viny vyparem. Dale timto zplisobem plichazl stéle ve
styk sé vzduchem a diouhym lefanim zirdel své oso-

36  bite aroma. Froto jest jedind sprévnd, kdy? jest me-

38

dovina vyskolena, pletoliti || do lahvi, kde leZenim
vyrovndvd se v chutl do nejlepsl jakosti,

Pled stéfenim do lahvl udéldme jestd pro Jistotu
rkoudkunaprokvaien medoviny. Ode-
béfe se asi /e | medoviny a da se do 11 biié lahve,
kierd se neuzdtkuje a postavl se do tepls. Jestliiie
se medovina b¥hem tydne nezakall, jest dostatedne
vykvaiena. Kdyoy se snad na povrchu zkoufeng me-
doviny v lshvi utvofll kFls, bily, mazdrovity poviak,
nemnamend to, e by medovina nebyla vykvaiena
a miie se stéleti

Jestlife se pfi zkouice zakalila, pak pletolime me-
dovinu do Eistého vysifensho sudu a pll plfetés-
Cenl vétrdme. Teprve po vyCisténi, even!. po vyde-
fenl, stédime do lahvf.

Lahve, do kierych se statl, musl bti naprosto
gisté. Lahve Spinave se dobfe wymyjl 7a poufitl sody,
vyplachnou uZitkovou ana konec pitnou vodon a re-
chajl se oschnouti. Teprve do suchyeh lahvl se statl

Sta¢l se bud vrchermn sudu gumovou hadicl nebo
sklen&nou ndsoskou jake phi pretddenl nebo z Zsla
sudu plpou. Sta€enl jest nutné kontinu&lngd —
nepfetrité Jak jednou medovina pofne vyté-
kati, nesml se jejl tok zardieti. To jest: nesml se na-
plnit jedna idhev, pak zavifti pfitok, plipravitl si dru-
hou lahev a medovinu op&t vypouStati. V sudd ne-
ustdlym zardfenim a vypouSiénim nastavajl ndrazy,
kterymi se na dnu sudu vidycky pfltomné kaly zvif(
2 zakalyjl medovind v l&hvi, Proto jest nutng mit
plipraveny dostatelny podet lahvl a Jednu po druhé
nepfetrlité napliovatl, a? jest sud prazdny

PH tom se musl hleddll k tomu, aby medovina
plisla co nejménd ve styk se vzduchem. Proto gu-
movou hadicl nutno zavésti af ke dnu lshve, sby se
medovina nerorsttikovala, tedy pinit ldhve viastnd®
od spodu.

Léhve naplnéné medovinou se uzavirajl korkoveu
zétkou. Kerky musl byti dobré (ne staré, plesnivé)

a lesné pfed poulitim se v horké
vode napsfi nebo den pfed tim na-
matl do studene vedy, Tim zmé&knou
8 dajl se dobfe dobrym korkova
Lem zatloukall do Iahvl

Korky ‘v lahvi musl byt vidy vikké;
2 loho nasleduje; e jeding spravné
ulczeni ldhve jest leimo, éby medo-
vina stdie ovihdovala korek. Suchym
korkem mé plistup wvzduch k medo-
ving a nastava pozvolnd zména v chut
Lahve majl byii uloZeny v suché mist
nosti, nejlépe v suchém sklepd, ra
pomemé stdlé nizké teploty a ome
zengho pilstupu svétla. Z toho divedu
také k ulofeni medoviny a hlavné me-
dovych vin owvocnych volime ihve
zbarvené&, hnédé nebo zelend, ne bez-
barve, kleré zase nepliznivé plsochbl
na banvu ‘medoviny nebo medovych
vin. Vinky sklep ma 2a nasiedek p
nivénl korkd, po pFipad® hyfy pifs
prorilstajl do lahvl a ehrelujl chu
medoviny. Plesnivani korkd ve vihEich
skieplch se mife zabraniti tim, le
hrdlo ldhve opatfime povlakem ze
smisi 3 dill paratinu a 1 dilu vEslihe vosku. Tula
smés rozehfejeme a vnolujeme do ni suchd hrdia
latwl ’

Predpisy na razné druhy medovin

V nésledulicich pfedpisech jeou pouze uddny po-
méry zakvadendhe medu a mnoistvl pfidanych aro-
matickych ttek Dale se — jak ofi plipravd zékvasu
i da'3lm 3kolenl medoviny — postupuje 13k, |ak uds-
ng v pledchdzejicl kapitcle. Fiipadné odchylky jssu
vyznadeny

1. Svélld medovina

3/ kg medu se rozpusti ve 12 | vody a vall 1'/x
hodiny za sbirénl pény. Po vychladnut! se vmiché ror-
kvas z &isté kulry kvasniéné a do roztoku medo-
uého se ravesi Zlsty platdny pytlicek, ve kierém
jsou: 4 na kolefka nakrdlenéd citrony a zbaveng
jader, 5 g kardamomu, 10 g skofice, 3—4 hisbiky.
Déle se phidd 10 g stfedniho fosforefnanu amon-
néha.

2 Svétldmedovina,

10 kg svétlého medu se rozpustl v 50 | wrouci
vedy 3 nechd stati do druhého dne. Viee se da
kotle a vafl 1%/ hod. za sofranl pény. Pak se pfida
200 g chmelu a znova zavafl. Scedi se plachetkou
& vléva do sudu Po vychladnull se vmicha rozkvas
7 Eisté kultury kvasnicng a |ako aromaticke léiky se
pfidavejl do sudu: 12 g prasku fiatkového kofene,
3—4 zmka kardamomu na prasek roztiutens, Jako
Zivina: 25 g sifedniho festereénanu amonnrého,

3 Bolarskd medovina.

24 kg mady se rozpustl @ zavall v 90 | vody; péna
sa sbird, po schladnutl vmichd se rozkvas z &isté
kultury kvasnicne. Pfids se 50 g stfedniho fosfored-
nanu amornéto, Jako aromaticke latky se pfidévall
v pytligku: & g skofice, 3 g hfebliku a po 3 g karda-
momy, pepie-a zézvory. MiZe se okyselit 20 g kyse:
liny vinne.

4 Svétla medovina

Vatl se roztok 15 kg medu v 70 | vedy 1Y: had:
7a sbirani pény. Po plidénl rorkvasy z kvasmicné kul-
tury, 55 g sifednfho losferadnany amomneho, 20 g
kys. vinng, se do sudu zaves( vadek s 12 g hiebitky,
36 g skofice, 3.0 zazvorl @ 3 g kardamomu

a7
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